Julseder och andra seder ifran Arholma 6 i Stockholms norra skargard
invid Alands hav. Upptecknade efter vad en aldre generation berittat
mig.

Skrivet av Agnes Weterberg 1928 och inskickat till Nordiska museet av landshévdingefrun Marja
Edén.

Da senhdsten var inne, voro utesysslorna fardiga for aret. De sista hade varit linberedningen. Sedan
linet legat “pa rote” i hagarna och blivit fardigt, kom det i badstugan for torkning, och brakning och
skaktning och hackling voro fullbordade, sa att spanaden kunde begynna néar som helst.. Faren blevo
klippta sista gangen for aret, och lag ullen i tunnor och sackar och vantade pa beredning. Redan om
hosten kardades i skrubbstol och med handkardor, och en del av ullen spanns redan nu. Ty man
maste ha material for jularbetena som utgjordes av somnad for hand och sticksommar, dvs.
stickvante eller -strumpor. | helgen fingo inte synas inne varken spinnrock eller bindningstyva
(stallning for skotar och nat). Efter linet kom hostslakten. Det slaktades far, svin och nétkreatur. Vd
man ej skulle ha till hushallet, skulle till gardens fartyg, da detta om varen skulle provianteras.
Atskilligt blev att gora med korvskinnens rengéring, stoppning av korv mm. Paltbréd bakades, och
palt bakades (=blod och ragmjol bakades till sma bullar som kokades i kéttspad.) “Farska gryn”
svalldes i kottspad, och gick man till grannar och slakt med smakbitar av slakten och med farska gryn.

Sa stoptes ljusen. Fartalgen gav de ljusaste ljusen, men kotalg eller talg av notkreatur anvandes
ocksa. Ister fran svinen blev till istersmor som anvandes istallet fér vanligt smor. Beredning av
istersmoret gick sa till, att man smalte istret och gav det smak genom tillsats av peppar, salt och 16k.
Sa skulle den traditionella grissyltan tillredas for julbordet. Och godare grissylta dn vad mororna
tillverkade far man nog leta efter.

Om hésten sutto vid sina saten i kammare eller i bagarstuga skomakarmastaren med sin gesall och
larpojkar. De kommo med lastknippen pa ryggen for att sy gardens behov av skodon. | dldre tider
garvade man sjalv atminstone skinn fran far och kalvar, men senare pa 1860-talet ungefar lat man i
Norrtélje garveri tillverka sina inlamnade skinn och hudar till Iader. Nu blev det skomakarens arbete
under sadar tva veckor att tillverka vad husets folk behovde for aret eller atminstone for vintern.
Fruntimren i huset skulle kanske ocksa vava en trasmattsvav. Varpen var av hemspunnet och tvinnat
togarn, och bottnarna voro skdktefall och trasor med barder i gaségon av notharsgarn eller yllegarn i
bjarta farger, fargade av vaxter.

Potatis skulle ocksa rivas till husets behov av denna vara (potatismjol red:s anm). Man rev pa vanliga
rivjarn atminstone en halv tunna potatis, ofta gick man till varandra och rev potatis at varandra, dvs.
man samlades flera stycken kvinnor for rivningen hos Anders Lars en kvall, hos Hagas en annan kvall.
Husfar eller byskrdddaren satt och av farskinn sydde palsar fér man och kvinnor eller sydde fallar av
langulliga farskinn. Dessa fallar voro dnnu varmare an ryorna, som sagos i var stuga, och som oftast
vavdes i gasdgon eller vigert.

Allt som det led mot jul, blev det att tanka pa forberedelserna for julen. Gamla marken lade man stor
vikt vid. Om t.ex. Anders braskade, skulle julen slaska, men slaskade Anders skulle julen braska. Dvs.
blev det kallt Andersdagen skulle jul bli blid, atminstone i borjan av helgen, eller sa blev det tvartom.

Nu kom turen till maltet. For julbrygden jamval fér annan brygd maltades rag mest, men korn
anvandes dven. Efter torkningen i badstugan kom det till vaderkvarnen eller om det inte var sa
mycket malt, till handkvarnen. Sen kunde brygden begynna. Redan om aftonen bérjade man i
brygghuset virma pa maltet for att ur detta smaningom laka all kraft och lata kraften rinna ut och ner
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i 6l och svagdricka. Hela natten och mest hela paféljande dag satt man i brygghuset och passade pa
brygden. Det blev ratt kusligt om natten darinne for den ensamme stackaren, som i egenskap av en
piga skulle se efter eld och brygd. Det tisslade i skumma vrar av rattor och annat. Det gistes over de
grova tiljorna och suckade inne i dunklet, under héstvinden drev i flockar upp hostléven emot de
blyinfattade sma rutorna i det lilla fonstret. Men det gick ju, och langsamt skred nattens timmar han,
och en ny hostdag begynte. Nar brygden var fardig silades jast och humle vaxt i gardens humlegard.
Jaste drickat daligt varmdes tegelstenar och slapptes ned i karet med asyftad verkan. Da drickat jast
tillrackligt tappades det pa “ankaren” och krus, sedan humlen fransilats. Den skulle i annat fall ha lagt
sig for, da man tappade drickat ur drickskaggen. Av den kvarblivna jasten skulle julbaket bakas. Det
bakades i manga dagar halbréd, flera tenar fulla som lades pa plats i stugans tak. Man hade sarskilda
bagarstugor med dubbla ugnar, den ena éver den andra. Men vid jul da det var kallt eller eljest om
vintern bakade man inne i stugan. Man gjorde ofta degen om aftonen, och maste man darfor mycket
arla upp och baka ut degen. In pa morgonen da degen utbakats och brasan brann i ugnen gjorde man
dnnu en deg, som utbakades om e.m. Efter halbrédet blev det surlimporna, ”surbullar” som man
sade och vortbrodet, sen blev det saffransbrodets och vetebrddets tur. Man arbetade manga timmar
i dygnet. Svettig och varm stod man vid degtrag, bakbord och ugn veckan ut och &n langre. Ofta
sagos mororna sta i bara lintygsarmarna och knada degarna. Karlarna hade ingen tyvnad inne den
tiden. De hollo sig mest borta med fiske pa sjon eller i smedjan och pa vedbacken.

Fisk skulle ocksa lutas. Man fiskade gadda for julbordet, men lutfisken skulle bli till frukostmal i
helgen. Liksom man givit smakbitar av slakten, gav man det nu. Av vart slag av brod gavs att smaka
och av julbrygden likasa. Man gav icke blott at dem som man hade i utsikt att fa igen utav utan
jamval till ndgon gumma, som satt i sin stuga. Ett par ljus for julaftonen funnos dven med i gavan.

Sa kom turen till rengoringen i kammare och i ”stuga”. Allaredan om hosten, da kanske turen att ha
husférhoret varit gardens, hade anderstugan, beldgen mitt emot ”stugan” och nagot mindre &n den
senare, varit obegagnad. Nu reddes i skap och i lador, i kistor och i skrin och lades trasmattor pa
golvet. S& kom turen till kammare och loft. Till sist till “stugan” dvs. vardagsrummet/koket. En titt dit
ininnan skurandet borjar. -Stugan &r stor och rymlig med fonster at solsidan. Den har f.6. tre eller
fyra fonster utan gardiner och ar dven om vintern enkla. Forst pa 1870-talet forekom en jalusi av tyg
for nedre fonsterhalvan. Taket ligger pa takbjalkarna och till dessa ar det inte sa hogt. Vaggarna har
forst en liggande panel av metershojd och ovanfor den ar spand linnevav, som antingen har linets gra
farg eller forekommer malad med monster gjorda av sarskilda dekoratérer (dalkarlar, som brukade
komma och st3 till tjanst darmed.) Det forekom ocksa att den liggande panelen, som sedan fortsattes
till taket som rak panel var obetackt och malad i ljus ton. Spisen &r stor och gar langt fram i stugan.
Den ar 6ppen och har vid eldstaden grytor och pannor i farg med skogens orrar och tjader. Pa sina
fasten som utgoras av en vridbar ten med krok, eller hangde ifran skorstenen en krok pa en kedja
ner, fastad vid en jarnten uppe i spiseln. | brasans sken glimma vdaggens tenntallrikar och
kopparformar, och reflexen hinner dven flintlasgevaren och mynningsladdarna. Vargdédare och dod
at sal och utter, rav och sjofagel. Ja nagon stackars harpalt fick val ocksa bita i graset och skogens
orre och tjdder skonades ej heller. Manga "tragiljer”, berattelser, gingo om vargarnas vilda framfart
om vintern, da de kommo i flockar ifran Aland och Finland spatserande pa isen. Skickliga skyttar voro
de var lite till mans. Man talade om hur de klévo kulor emot en knivsegg pa vanligt bosshall eller
skoto kulor kula efter kula i samma hal. Hagel och kulor stéptes hemma av jarn, hela fjardingar fulla.
Vid borjan av 1800-talet syntes annu vargar pa on.

Pa spiselkransen stodo uppstallda kardor och skodon pa tork. Langs vaggarna sta i rader soffor och
sangar i en diskret, mjuk farg, brun som mest, med blommor och sirater i grona, bla och vita farger
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som gavo en uppiggande ton at bakgrundens bruna. Sdngarna &ro korta och breda med laga gavlar
och sidbraden. Vid fotdndan star fastskruvat ett skap som gar upp under taket. | det forvaras
medikamenter, dryckjom mm. Som man &r ridd om. Annu ett skdp som gér upp i tak star pa
dorrsidan. Sdngarna har sparlakan av hemvavt rutigt bomullstyg, dessa doljer sdngens ryor och fallar.
Vid gavelfonstret star ett fallbord med stolar kring. Dar intaga familjen sina maltider dvs. atminstone
tva av dagens tre. Var blick gar vidare, visst ja, dar star den s.k. grotstolen. Det ar en alnslang och
nastan sa bred ihopféllbar stol pa fyra ben, dar familjen om aftonen invid brasan intager sin
aftonmaltid. Pa grotstolen stalldes grotgrytan (groten ar vattgrot kokad av ragmjol, rort i kokande
och saltat vatten) och mjolkfatet. Alla doppa sina blommiga och fernissade traskedar (ofta kopta i
Norrland vid deras fraktturer) i bade grotgryta och mjélkfat; drang, piga, husbondfolk , barn och
gammelfolk. Annu ett bord kan fdrekomma om gaveln har tva fénster. Borden ar utan duk blott
malade i vardagslag. Men i helgen laggs linnedukar pa eller duk av linne och ylle i munkabalte eller i
rosengang. Golvet ar till jul obetackt, under férberedelserna har man borttagit trasmattorna med
tanke pa att de skulle bli smutsiga. Mycket av gardens vata ligger nu inne pa golvet, skurandet skall
borja. Man flyttar bort soffor och bord och gnider med torra grankvistar, sedan man forst hallt vatten
pa golvet och strott sand dardver. Hela golvet bearbetas med viskor pa skaft, svetten dryper om den
arbetande. Sa skoljs golvet 6ver med kallt rent vatten, savis hélles vattnet 6éver och foses med
viskorna ut och ner genom tvatthalet, beldget invid golvet mitt pa gaveln. Detta skurhal ar eljest
igenstoppat med en “stoppa”, en trasa. Nar man fatt golvet torrt, paldgges trasmattorna, varav ett
par brukade vara nya for aret. Detta var dagen fore julafton vanligtvis. Stugans interior stod sa anda
till slutet av 1800-talet, och ar f.6. inte helt borta dnnu (1928 red:s anm.).

Den nya tiden har placerat i stugan och annorstddes den moderna korkmattan. Dar ligger den nu i
broderlig sdmja med trasmattorna, vilka bilda en ram kring finheten. | anderstugan och kammaren
har finheten ocksa trangt in. Antingen ligger den stolt poserande éver hela golvet eller ocksa i golvets
mitt, medan trasmattorna bildar ram dven har. Sofforna som dnnu ses i stugan, kunna nog snart
rakna seklet. Men skap och bord och andra attiraljer &r en nyare konstruktion. Den gammaldags
stotkdrnan, som dnnu forekom for tio ar sedan, har nu fatt plats bland gardens gamla grejor. Den
moderna smorkarnan intar nu den gamlas plats, och separatorn star invid smorkarnan.

Julaftonen var allt mest fardigt. Ljus sattes i stakarna av tenn eller koppar, massing férekom ocksa.
Julvedstraven togs in och placerades vid och i bakspisen. Anda upp i tak gick den. Meningen var att
man ej skulle behodva béara in ved under férsta dagarna i helgen. Minskade det sen lade man mer
darpa. Anda till tjugondag jul skulle den std dar, hég och imponerande. Seden levde kvar till bérjan av
1900-talet i ndgon enstaka stuga.

Fisk hamtades upp ur fisksumpen i bathuset, ty alla hogtidsaftnar dvs. jul-, nyars-, och
trettondagsafton och tjugondagens kvall, ats gddda. Seden lever f.6. kvar an idag. Kreaturen
utfodrades tidigt om julaftonen. Till vart djur sade man, da man gav det fodergivan, som ikvall bara
bestar av ho: “Det ar julafton ikvall, 4t och ma Gud vélsigna dig”. Lite av bordets goda réatter sattes
ocksa i ladugarden for tomten. Han hade ju sett till husdjuren och skulle trakteras dven han.

Inne i stugan hade moran statt vid spisen och rett i ordning maten i grytor och pannor. Bordet fick en
vit duk brod skars upp. Det var brod av alla sorter som lades pa brodkorgen, dels lades pa vars och
ens tallrik. Smér, hemgjord ost, julkorv och grissylta stod pa bordet. Alla bankade sig samtidigt,
hogtidskladda, tvattade och kammade. Husfadern laste bade till - och fran - bordet hégt och
spisandet kunde borja. Invid brodkorgen brinna ljus, som antingen ar ett grenljus eller tva ljus i tva
stakar. Invid husfaderns plats star 6lkannan som antingen férekommer i tra, vackert malad eller kan
vara av tenn eller silver. Hogtiden till 4ra star en liten silverb&gare, den kan dven vara stor, invid
dryckeskannan. Julélet poser och bornerar i kannan och kvistar eller skal av humle flyter pa ytan. Alla
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smakar under maltidens gang pa det forsta juldlet. Forst ates gadda och raskalad potatis med
pepparrotssas. Sen blir det sad, alltsa fisksoppa. Sadet &r avrett med mjolk och vetemjol, pepprat och
har klimp av rom och mjol. Efter sadet blir det risgrynsvalling med siraps sirater. Och sist kommer
mannagrynskakan graddad i storugnen vid baket, med lingonsylt. Alla hégtidsaftnar var det samma
matordning. | anderstugans forrad av silverskedar hade man nu burit in i stugan, sa mycket man
behovde. Vid 1800-talets mitt at man pa porslinstallrikar, tidigare var det tra- eller tenntallrikar.

Bordet fick inte helt avdukas om aftonen, utan skulle en del mat sta kvar, dels fér hustomten och
dels for julférplagnaden. Julskinka forekom inte, atminstone ej i mans minne, i 6ns gardar, den var
herrskaps- eller herrgardssed. Men grissylta, julkorv, smor, ost, brod skulle sta kvar dven for den
goda sedens skull, att i helgen finge bordet ej sta tomt, utan var och en som kom, skulle bjudas och
trakteras av vad bordet hade. Ingen fick “ga ut me jula”.

Lampan brann hela natten- seden lever kvar hos de gamla till minne av jesusbarnets — varldens ljus-
fodelse i Betlehem. Vid 1800-talets mitt var tranlampan ersatt med fotogenlampan, sma lampor som
drog litet olja, man hade ej narmare till handelsboden an till Norrtalje. Det var en tur en vag 27 km.

Tidigt steg man upp —vid 2-tiden, for att fara till julottan i Vato kyrka, dryga milen 6ver fjardarnas
vatten och en bit till lands. Blott en svar storm kunde hindra dem fran att fara. Man samlades vid
kyrkbaten i Osterhamn (vid Notérn). Baten rymde 20-30 personer, och blev det fler, togos extra
batar. Tre par aror stuckos ut ifran kyrkbaten, men var vinden sa att man kunde segla, sattes seglen
till. Over dem tindrade féstets stjarnor, om sikten var god, och d& de vandrade, val pa Vitélandet,
lyste ur stugorna forsta ljusen. Kl. 6 borjade ottan i Vato kyrka som i de flesta andra kyrkor. Da ottan
borjade var templet fullt av vantande sockenbor. Oeldad var kyrkan men angan ifran svettiga
vandrare och ljuslagorna gjorde luften och atmosfaren smaningom nagot varmare. Lite var som hade
sangens gava deltog i psalmerna. Psalm skulle det vara, en sang vann ej gehér hos dem, det ansags
for modernitet, och for sddant voro de konservativa 6borna mycket forsiktiga emot, helst da det
géllde laran. Det kara julevangeliet fingo de hora for sin sjals lakedom. Da dagen steg in och himlens
stjarnor blevo bleka, tradde man ut ur kyrkan under utgdngsmarschen ifran orgellaktaren. Kantorn
och organisten fran 1850-talet och in pa 1900-talet kunde sockenborna vara glada at att dga. Han
hette R. Leonard Blanck och hade som 17-aring lett sdngen och sjungit i Storkyrkan i Stockholm. Han
kom sa till Vatd sasom bade skolldrare och kantor. Vallonskt blod fl6t i sldktens adror.

Vid kyrkan och pa kyrkvagen fick man hora tidenden. Var det séndag, lystes kungorelserna pa ifran
predikstolen. Man brukade sdndagligen i sin kyrkbat resa till socknens kyrka. Man maste hora
nyheterna som forkunnades i kyrkan, bli med pa stammor osv. och sa héra budordet ocksa. Vid
Norrviken hade man baten, medan rodden eller seglingen pagick, tog man fram sina slafat, som var
en urholkad traask med lock, asken, var avlang, somliga 20-40 cm langa. De bars med handtag i
locket. Eller ocksa hade man matsacksskrin, grant malade. | dessa hade man matsacken, som nu
smakade dem gott.

Juldagen var mor, om hon inte varit med i kyrkbaten, hemma i stillhet. Att da ga i byn ansags strida
mot god sed och ton. Sjukdomsfall eller dylikt tvunget var utom rékningen. Kom nagon in och brot
mot seden, kallades den julgris. En bendmning som visserligen sades pa skamt och mottogs sa, men
som dock hade en udd av kritik.

Annandagen bérjade bykafferepen. Alla i byn bjodos, man var f.6. starkt hopsldktade, och byn
utgjorde blott tio bond- eller skeppargardar och nagra enstaka stugor dessutom. Detta vid 1800-
talets bérjan och fram till mitten av seklet. Gardarna hette dd Hagas (Agis), Norrgarden eller Anders-
Lars, Anders Ers, Simes, Lassas som pa 1700-talets slut hette Lass- Bengts, Jerk Lars, Lass Pellas,
Osterstugu, Vasterstugu och Ormings. Gardarna hade namn dels efter lige och dels efter dgare.
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Ostra delen av Arholma hérde i ldre tider till Lid6 fralsegods, det Bengt Oxenstierna mfl. &gt.
Arholmaborna gjorde dagsverken 2 ganger i veckan till herrgarden. Det blev en sjotur at sydsydvast
ifran 6n pa ungefar en nymil, en vag. | baten medfordes i slafat matsack for dagen. Da dgdes Lido
annu av "fralserian”. Vid 1700-talets borjan eller mitt inkdpte 6borna fralsedelen av en Ralamb som
dgde Lido. Nu star det sedan den tiden i kyrkboken fér vart 6hemman Arholma nr. 1 och Arholma nr
2, den senare ar frilsedelen, som bonderna ej skattade for.

Bonderna voro dven lotspliktiga och pliktiga att tdnda ledeldar. Framfér mig ligger ett lotskvitto av ar
1775. Det ar lotsen Erik Perssons tionde av lotsforjansten till lotsinspektéren for sommaren 1773 och
lydande pa 17 riksdaler 19 kopparmynt. Kvittensen ar skriven i Knieboda 22 maj 1775 och
undertecknad av Gabr. Lindberg.

”Staffan” sjongs annandagen. Man sjong f.0. ofta och gédrna, evad man satt vid spinnrock eller var i
fiskebaten eller ute pa aker och ang. Det var folklatar, folkvisor och riddarsagor. Nar Staffan sjongs
vandrade man (6ns ynglingar red:s anm) ifran gard till gard och sjong och blev trakterad av husets
goda.

Kaffekalasen varade julen ut. Det bjods pa kaffe med dopp 2 ganger, det pratades och berattades
"tragiljer” frn turerna p& Bottenhavet, Ostersjén och Nordsjon eller ifrdn episoder i hamnar och
stader. Mannen sutto bankade vid till hoger i stugan, kvinnorna till vanster. Kvinnorna talade om
spanad, vavar och kreatur. Vid dorren satt ungdomen och tittade glatt pa varandra. Madnnens sida var
kanske den intressantaste, atminstone berattades manga tragiljer, medan roken steg upp ifran
sjoskumspipor och andra pipor under det laga taket och stamningen var gemytlig och trevlig och
sorlet stod om dem som bruset ifran branningar efter stormen.

Alla vardagsaftnar i helgen hade ungdomen desslikes stickning. Darvid tillgick sa att man samlades
turvis hos varandra om aftnarna med sina arbeten. Flickorna hade sticksémmar och pojkarna
material och verktyg for slojdsakers tillverkning. Eller band man nat eller not. Sedan man arbetat ett
par timmar, vidtogo pant- och ringlekar till inemot kl. 12. Av ringlekar kan ndmnas: Jungfrun hon gick
i dansen med réda gullband. Seden levde kvar for 20 ar sedan (sekelskiftet 1900) men &ar nu
avskaffad. Om dagarna under helgen voro mannen ute i fiske med bynoten. Detta var en stor not
med 12 slingor i armen, varje bonde hade en, ja tva slingor. Ifran var gard kom man att verka sin ratt
och hjalpa till. Det var vid ett sadant fiskafange gamle Lass Pellasen, som skulle ga i sonens stélle, ty
sonen var bortrest, forkylde sig och dog, (vid 1800-talets mitt). Ofta lottades om hdgarna med fisk.

Var det sn6 hade man att gora att skotta snd pa byvagen. Da budade bymannen, som valdes for aret
pa tjugondagsradet, till snoskottning, alla bade bonder och abor. Ofta kommo mororna da till
varandra med sticksémmen i ndven och ullnystanet i kjortelfickan, och vid det starka artkaffet eller
sadkaffet med nagra kaffebonor dari, dryftades en och annan sak, som ldg dem om hjartat.

Efter att det mesta av helgen gatt kom juldansen. Till den inbj6ds sldkt och bekanta fran narliggande
Oar och Bjorko-fastlandet, som numera inte ar nagot fastland. Till juldansen gick ett par utsedda ur
gard i gard och tog upp dricka, ved och lyse. Kaffe, socker och skorpor képtes. Och dryckjom hade
ungdomen med sig med tillstand hemifran. Man inbj6ds till juldansen en viss tid pa utsatt dag. Och
till denna kom de, ung som aldre, gift eller ogift. Det var ett folkndje, som lite var dsag eller deltog i.
Fiolspelaren arbetade allt vad han formadde med vals, polkett, mazurka och vad de hette de gamla
danserna. Kjolar fladdrade och kangor for snabbt 6ver golvtiljorna, ty rask var takten och rytmen,
dnnu skulle det ju dréja lange innan man importerade indian- eller negerdansens mera, ja langt mera
atminstone i somt, langsammare tempo. Svetten drop, och andedrakten blev ett flamtande, men i
den tiden talde man slikt.



Sa dukades ett kaffebord i dansstugan, och litet var trakterades med kaffe och dopp, ja sprit forekom
ocksa fér dem som brukade sant. Tva ganger om natten bjods pa kaffe, medan en langre paus
intradde i dansen. Mot midnatt tunnades de aldres led ut, och emot morgonen var det blott ungdom
kvar. Da det var lagardsdags brét man upp och gick hem. Féljande afton traddes anyo dansen, en och
annan aldre 3tersags ocksa dar, men mest ungdom férekom nu. Aven nu dansades hela natten men
nu formarktes mera lojhet 6ver séllskapet efter foregaende natts vaka och gymnastik. Nagot tidigare
brot man upp denna gang. Tredje kvéllen dansades “pa sumpen” dvs ungdomen samlades till lek och
dans nagra timmar och lato juldansens kvarlevor av kaffe och bréd och socker sig smaka. Féljande
dag samlades man och skurade och gjorde rent efter sig, lanta grejor buros ater och man tackade
6dmijukt for lanet.

Aldre personer titulerades av yngre med farbror eller morbror, faster eller moster, &ven om man inte
raknade sa ndra slaktskap, ja inte ens var slakt alls. Foraldrar tilltalades av barnen med tilltalsordet |
eller Ni, mest det forra. Att saga du till sin far eller mor, skulle ha ansetts som hogst oanstdndigt och
opassande. Far och mor sades det, da man talade om dem. Fare och more sa man, man tillade garna
pa ordens slut ett e med tonvikten pa forra delen av ordet. Féraldravérdnaden var stor och husfar
utdelade aga at sina pojkar om de visat sig vanhedra gardens namn, heder och rykte. Fingrarna lades
ej emellan och nog fick man kdnna var agan lagts alltid. Var ej far hemma, kladde mor sjalv pojken
eller flickan som gjort nagot fuffens. Aga fick man tills man blivit sa stor att man ”gatt for prasten”. —
Sen skulle pojken ut pa sjon och lara sig veta hut, som det hette. Det var kanske hardarbetat virke i
det gamla sldktet, och harda don behovdes sakerligen i uppfostran. Var tids uppfostran skall val ha
sina medel att fostra bra karaktarer. Framst syns det mig vara idrottens sunda anda som kan greja
pojkarna och fa dem till vad de skola vara- man utan pjunk.

Helgens sista dag var tjugondagen. Da gingo bymannen till tiugondagsrad hos bymannen. Man
samlades vid 10-taget i stugan, man bjods pa kaffe, stundom sprit ocksa. | gemen kunde man nog ta
ett glas men inte mera. Man hade ordet litet var, ingen var ordférande sarskilt, och sutto dar som en
samling hovdingar och radslog. Det var frdga om byns allmanningar, om byvagens underhall, broar pa
byvagen, gardsgardar for inhdagnad av ”"byte”, byvagen. Byns kassa som bymannen haft om hand
delades mellan bonderna, om den inte skulle ga till underhall av byns vagar etc. Mest arbetade man
sjalv med sddana restaureringar eller sédnde sin drang. Ny byman utsags, det gick i tur och ordning
efter gammalt. Och vid 3-tiden skildes man, sedan man ater druckit kaffe och forst blivit bjuden pa
rokverk, om man sadant brukade. Bymannen skulle buda pa sndskottning, och buda pa annat
gemensamt arbete. Ibland hoéllos extra rad hos bymannen. Och hemma dukades helgens sista
julbord. Nar jul var slut, kommo arbetsgrejorna fram igen. Det var spinnrockar, lika manga som
fruntimren, bindningstjugor och nét eller ryssjor hangde for lagning darinne.

Slut har for sjalva julsederna, uppteckningen fortsatter och kan bli en lang foljetong.

Avskrivet av Berit Eldvik dec. 2021.



